
 

Marv & Ben  ·  Snaregade 4  ·  1205 København K 
 

 +45 33 91 01 91  ·  mad@marvogben.dk  ·  www.marvogben.dk 
 

Marv & Ben 
 

Bergheim & Beaune 
Vins Biodynamiques & Gastronomie Bib Gourmand 

 

Søndag den 22. april 2012  kl. 18 
 
 

Apéritif 
 

2008 Pinot Blanc Réserve · Biodynamique · Domaine Sylvie Spielmann  
 

2008 Riesling ‘Engelgarten’ · Biodynamique · Domaine Sylvie Spielmann 
 

2007 Riesling Grand Cru ‘Kanzlerberg’ · Biodynamique · Domaine Sylvie Spielmann 
 

2005 Riesling Grand Cru ‘Kanzlerberg’ · Biodynamique · Domaine Sylvie Spielmann 
 

*   *   * 
2009 Beaune 1. Cru ’Les Coucherias’ · Biodynamique · Domaine Jean-Claude Rateau 

 

2009 Beaune ’Clos des Mariages’ · Biodynamique · Domaine Jean-Claude Rateau 
 

2009 Beaune ’Les Prévoles’ · Biodynamique · Domaine Jean-Claude Rateau 
 

2009 Beaune ’Les Beaux & Bons’ · WWF Biovin · Domaine Jean-Claude Rateau 
 

2009 Beaune 1. Cru ’Les Reversées’ · Biodynamique · Domaine Jean-Claude Rateau 
 

2009 Beaune 1. Cru ’Les Bressandes’ V.V. · Biodynamique · Domaine Jean-Claude Rateau 
 
 

Menu 
 

”Smag af nødder” 
Kammusling, jordskokker & hasselnød 

 

2010 Gypse de Bergheim · Biodynamique · Domaine Sylvie Spielmann 
 

”Strand & Hav” 
 Torsk, Musling & sandkål 

 

2008 Beaune 1. Cru ’Les Coucherias’ · Biodynamique · Domaine Jean-Claude Rateau 
 

”Fjerkræs” 
Kylling med krås, rabarber & kartofler 

 

2006 Bourgogne · WWF Biovin · Domaine Jean-Claude Rateau 
 

2009 Beaune 1. Cru ’Les Beaux & Bons’ · WWF Biovin · Domaine Jean-Claude Rateau 
 

”C vitaminer & Ædel råddenskab” 
Luftig citronfromage, hvid chokolade & sprødt 

 

2007 Riesling Grand Cru ‘Kanzlerberg’ · Sélection de Grains Nobles 
Biodynamique · Domaine Sylvie Spielmann 

 
 

____________________ 
 

Pris: 500,- kr. p.p. 
 

Alt inklusive 
 
 

Booking: mad@marvogben.dk  


